KIHMNBAU GMBH
» Holzbackofen

Ovutdoor & Indoor







Der Holzofen ist traditionell das beste Gerat flir das Backen von Pizza und Brot. Dank der hohen

Temperaturen und der Eigenschaften des Schamottebodens ist der Holzofen perfekt zur
Zubereitung der besten italienischen Gerichte. Wer einmal bei einem Italiener Pizza aus dem
Holzbackofen essen durfte, kennt dieses besondere Geschmackserlebnis.

Wir sorgen dafiir, dass Sie sich jetzt Ihre eigene echte (!) italienische Pizza in Ihrer Kiiche oder im
Garten selbst backen konnen. AuBerdem erméglichen diese Eigenschaften verschiedene
Garmethoden und die Vorbereitung vieler anderer Gerichtepdie sogar empfehlenswert sind.
Probieren Sie Fleisch, Fisch und Gemiise zu Grillen, alles ist mit diesen Ofen méglich.




Auch im Haus gibt der Holzbackofen ein
Geschmackserlebnis der besonderen Art.
Umfangreiches Zubehér von der Pizzaschaufel, Gber
Schaufelsténder, Abdeckhauben, Grillset, Pizzaset, Brotset,
bis zum Kuchenset ist alles moglich.
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Wir empfehlen uns seit 1971 als
starken Partner in den Bereichen:

o Schornsteinbau und -sanierungen jeder Art

e Doppelwandige Edelstahlschornsteine

e Furan Flex- und Ventil Flex Sanierung

e Schornsteinképfe in Sichtmauerwerk

e Schornsteinverkleidung oder -verschieferung

e Kamine, Ofen, Herde, Heizkassetten

e Holz-, Gas-, Pellet-, Bioethanol-, Elekiroéfen

e Pizza- und Holzbackéfen

e Ofenzubehér, Kaminbestecke, Luftbefeuchter usw.

o Kontrollierte Wohnungs Be-und Entliftungen
Abluftanlagen / Rauchsauger etc.

e Mavurerarbeiten aller Art / kleine Dach- und
Spenglerarbeiten

Testen Sie uns!

Gerne beraten wir Sie unverbindlich in
unserer groBen Ofenausstellung oder
vor Ort und erstellen lhnen bei Bedarf
ein preisginstiges Angebot.

B aminBAU GMBH

Hainstr. 12 - 63526 Erlensee
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